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MENU DE TEMPORADA

Se sirve a mesa completa

De lunes a viernes

(excepto festivos)
Aperitivo

%%

Arroz meloso de crustdceos y alma de mar

*3%%

Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”

%%

Hojaldre caramelizado de crema, bollo de mantequilla helado

30€

MENU YANDIOLA

Se sirve a mesa completa

Para comenzar individualmente con:
Aperitivo
Atiin rojo de Almadraba, salmorejo suave de jalaperios y yema trufada
Arroz meloso de crustdceos y alma de mar
A elegir un plato principal:
Degustacion de bacalaos tradicionales: Pil-Pil y Club Ranero
Lubina a la brasa, romescu y meuniere de trigueros
Ternera melosa y crujiente, parmentier y jugo de verduras asadas en brasa
Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”
Chuleta de vaca Rubia Gallega, patatas fritas y ensalada (2pers. suplemento 10€ por pers.)
Paletilla de cordero lechal, asado a baja temperatura, deshuesado y pasado por la brasa (suplemento 10€)

Y un postre:
Cremoso de chocolate, lio-citricos, arenas de cacao y menta fresca
Hojaldre caramelizado de crema, bollo de mantequilla helado

42€
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IVA no incluido
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PRODUCTO & TEMPORADA

Jamon Ibérico Carrasco, D.O Guijuelo, @ CUChILLO......c.ciucuiiiiiiiiiciciciccc e 29€
Anchoa especial del Cantabrico, en aceite de OliVa......c.cccooirieueeriririciirnieici ettt rer et es e 24€
Las croquetas, de Jamon Ibérico Carrasco .........oevueeiiiciiiiiiiiieiciciciiciceccs s 18€
Ensaladilla, con ventresca de DOMNITO .......c.eeceeieriiiieieieie et eeetese et et ee et e e e e te st esseessasseesseessesssessessseseensesseessens 22€
Ortiguillas CrOCANEES ..o 24€
Txangurro a1a DONOSHAITA ..........cooiiiii e 24€
Salmén ahumado artesano de Keia ... 22€
Ensalada de tomate de caserio y VENMIIESCa...........ccccvviiuiiiiiiiiiiiiiic s 22€
Pimientos del pais, fTit0s ..o s 14€
PIPATTAK FTIEAS o.vveeeniiicieiriecc ettt ettt et st s sttt e et na s e 14€
Atan rojo, salmorejo suave de jalapefios, yema densa trufada y KiKOS ........ccoeeiririiiciiiiiinnicccieeccceceeeeennes 23€

LOS CLASICOS DE YANDIOLA

Terrina de foie de casa, sobre brioche, higos & 0livas, TeINEta........ccoceevereruriririeiririricrre e 24€
Pulpo a la brasa, tirabeques y patatitas con una mahonesa de MOJO TOJO ......c.ccveiruiuiiiriiiiiiniiiiiiriccrcce 27€
Alcachofas pasadas por la brasa, jugo de cebolla morada y patata Cremosa ........c.ccccveeueueeeeeeeieieieieieicecieneeeeenenes 22€
Nuestro Steak Tartare de solomillo, preparado al MOMENLO .........c.ceveuiviviiiiiiiiiiiicc s 25€
Arroz meloso de crustdceos y alma de Mar ... 29€
Begi haundis, en SU tiNta ......cccoiiiiiiiiii s 29€
Con 60 horas, taco de ternera melosa y glaseada, choriceros asados .......c.ceeeveveruereirneererenneerenenineereeneneeneeeneenene 28€
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ODA AL BACALAO

Bacalao al Pil-pil ........cccooiiiiii s 29€
Bacalao CIUD RAMNETO .......coueueiiriieciriieieiieici ettt ettt b et st sttt st sa et sa st se b st se b et nnenene 29€
Bacalao a1a BIiZKAINQ.........c.oouciiieiiiieiiiciec ettt sttt ettt st sttt st es et b et e ne e 29€
Bacalao @18 DIasa .......cccocioieuiriiinieiiieiciere ettt ettt ettt h ettt sttt ettt ettt eae et seene e 29€
Degustacion, la de Pil-Pil y Club Ran€ro ........cccccvuiiiiiiiiiiiiiiiiiiii s 29€
Bacalao frito, con pimientos confitados al estilo de TOlOSa..........cccvuiuieuiiiiniciiiiiiiicc s 29€
Las KOKOEXaAS, @l Pil-Pil........ccoooiiiiiiieeeeceee ettt ettt e et eeteeeesaeete e e eteeeesaeeaaeeeseeeenseeaneeeseeeenseesneeenseenns 29€

KOKOtXaS de DACALA0 ........cooviiiiiiiii s 29€
Lomo de lubina, romescu y meuniere de eSPATragos ..........cccceeeuciiiiiiiiiiiiiciiiciciiiecesene e 32€
Lomo de attn rojo con patatas revolconas y cebolleta encurtida..........ccccecueuiiiiiiiiiiiiiiiiiicicccccce 27€
Rodaballo, con patata encebollada ...........ccccciviiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 32€
Chuleta de vaca Rubia Gallega, patatas fritas y ensalada ..........ccccouviiiiiiininniiiiincens 55€/kg
Paletilla de cordero lechal, asado a baja temperatura, deshuesado y pasado por la brasa ...........ccccceirurunnnnne. 29€
Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”..........ccccccciiiiviniininiicncniiicnnes 28€
Solomillo con milhojas de patata y Dacom .........cccouviiiiniiiniiiiiiiiii e 29€

LOS POSTRES

Debido a su elaboracion recomendamos pedirlos al principio

Hojaldre caramelizado de crema, bollo de mantequilla helado...........cccccccuiiiiiiiiiiiiie 11€
Tarta de queso al horno, frutos 1ojos helados..........coooiiiiiiiiii e 12€
Cremoso de chocolate, lio-citricos, arenas de cacao y menta fresca..........cococueeiiciiiiiiiiiciciccicccceecccees 10€
Torrija cremosa y crujiente, helado de mantecado ..o 11€

IVA no incluido



