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ol
MENU DE TEMPORADA

Se sirve a mesa completa

De lunes a viernes

(excepto festivos)
Aperitivo

%%

Arroz meloso de hongos

*%%

Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”

%%

Un postre de aqui: Canutillo de Bilbao con helado de bollo de mantequilla

29€

MENU YANDIOLA

Se sirve a mesa completa

Para comenzar individualmente con:
Aperitivo
%3434
Atiin rojo de Almadraba, salmorejo suave de jalaperios y yema trufada
Arroz meloso de hongos, trufa negra y bacalao
%3434
A elegir un plato principal:
Degustacion de bacalaos tradicionales: Pil-Pil y Club Ranero
Lubina a la brasa y meuniere de espdrragos
Carrillera de ternera glaseada, parmentier y chips de boniato
Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”
Chuleta de vaca Rubia Gallega, patatas fritas y ensalada (2pers. suplemento 10€ por pers.)
Paletilla de cordero lechal, asado a baja temperatura, deshuesado y pasado por la brasa (suplemento 10€)

Y un postre:
Un postre de aqui: Canutillos de Bilbao con helado de bollo de mantequilla

Otra Carrot Cake
Hojaldre caramelizado de crema, bollo de mantequilla helado

39€

IVA no incluido



e
PRODUCTO & TEMPORADA

Jamon Ibérico Carrasco, D.O Guijuelo, @ CUChIlO ... e 29/16€
Anchoa especial del Cantabrico, en aceite de Oliva........cccococviiiiiiiiiiiiiiiiii s 24€
Las croquetas, de Jamon Ibérico Carrasco .........ociieiinieiiiiiiiiieiiicicicice st 14€
Ensaladilla, con ventresca de DOMNITO ........ceeceeieeiieieiiieie et etectese et et e et e e et ee st esseessasseesseessessaensesssenseensesseessens 19€
Ortiguillas CrOCANEES ...........c.couiiiiiiiiic e 24€
Txangurro a1a DOMOSHAITA ..........cooiiiii 21€
Salmoén ahumado artesano de Keia ..o 19€

LOS CLASICOS DE YANDIOLA

Terrina de foie de casa, sobre brioche, higos & olivas, reineta............ccoeuriiiiiiiiiiniiiii e 21€
Atuan rojo de almadraba, salmorejo suave de jalapefos, yema densa trufada y kikos ............ccccocviviiinnnnnnn 19€
Pulpo a la brasa, tirabeques y patatitas con una mahonesa de MojO TOJO ........ccccueuiiuiiiiiiiiiiicicc e 24€
Alcachofas pasadas por la brasa, jugo de cebolla morada y patata Cremosa ........c.cceveeueureeeeeeieeeieieieiceceneeeeenenes 19€
Nuestro Steak Tartare de solomillo, preparado al MOMENLO .........c.ceevimimiiiiiiiiiiiicc s 22€
Arroz meloso de hongos, trufa negra y bacalao ... 27€
Begihaundis, en su tinta .........ccccooiiiiiiiiiii s 27€
Ternera melosa y glaseada, chorizeros asados ... 26€
Risotto de pichon, Comte 30 meses, la pechuga al carbdn y ali olis vegetales.............cccoocurivniiieiinnnciiiinnnes 26€

(e

IVA no incluido



e

ODA AL BACALAO

Bacalao al Pil-pil ........c.ccoooiiiiii s 27€
Bacalao CIUD RANETO ......c..covuiiriiriiiiieiiicietretet sttt ettt ettt ettt et st et ea et ettt st sttt et se et eeese st eaeebestsaesaenens 27€
Bacalao @ 1a BIiZKAINQ.........c.couciiieriiiiiiiciieer ettt sttt sttt st ettt es et a et seene e 27€
Bacalao @18 DIasa .......cccocerieiiriiiniiiieieite ettt ettt ettt st ettt a ettt se et seeneae 27€
Degustacion, la de Pil-Pil y Club Ran€ro ........ccccccovuiiiiiiiiiiiiiiiiiiii s 29€
Bacalao frito, con pimientos confitados al estilo de TOlOSa..........ccvuiuiemiiiiiiciiiiiniicc s 27€
Las KOKOEXaAS, @l Pil-Pil........ccoooiiiiiiieeeceee et ettt e et eete e e etaeeteeeeteeeesaeeaaeeeteeeenseeaneeeseeeenseesneeenseenns 29€

KoKOtxas de DAcalao ..........cccoiiiiiiiiiiiiiiiiii s 28€
Lomo de Atln r0jo de almadraba, ..........cccoueeueernieiieininieieiinicietneeeetrre ettt sttt st s st 28€
Lomo de lubina a la brasa, meuniere de €SPATTagOs .........ccccceueuiuiuiiiiiiiiiiiiiiiiici e 29€
Rodaballo a la brasa con patata encebollada...........cccccuiuiiiiiiiiiiiiiiiii s 28€
Chuleta de vaca Rubia Gallega, patatas fritas y ensalada ..........ccooovviiiiiiinniiic 54€/kg
Paletilla de cordero lechal, asado a baja temperatura, deshuesado y pasado por la brasa ...........ccccceirrnunnnne. 27€
Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”..........ccccccciiiiiiiiiinininnnicennes 27€

e
LOS POSTRES

Debido a su elaboracion recomendamos pedirlos al principio

Hojaldre caramelizado de crema, bollo de mantequilla helado.........c.coviiiiiiie, 9€
Tarta de queso al horno, frutos 1ojos helados...........ccooviiiiiiiiniiiii e 9€
Cremoso de chocolate, lio-citricos, arenas de cacao y menta freSca.........cccvvueuiviririiriininiiiiinieieierece e 9€
Torrija cremosa y crujiente, helado de mantecado ..o 9€
Otra Carrot CAKE ..........ccooiiiiiiii bbb 9%€

IVA no incluido



