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APERITIVOS RECOMENDADOS

Barrica 12 meSes de MaAROU, 7,070 ..cc.ooouieerieeeeeeee ettt ettt e et e et e et e eaeeeateeenteeeaeeentesenteesnteeenteeenree e 4,50€
Cerveza lager envejecida en barrica de roble con notas a cereal, caramelo y ahumados.

AThambra Pedro XimENeZ, 8,0%0..........cooveeeeeeeeeeieteeeeeteeeeeeeete et eteeeete e e eeteeaeesseseeseeseessesseeseeseeseessessessessesenseeseeseeseens 8,50€
Cerveza de bodega estilo Lager criada en antiguas barricas de Jerez de Pedro Ximénez, color castafio y una
suave fragancia alcohdlica.

CAIPITINNG ..ottt ettt sttt a bt a et n et r e 9€
Cachaca, zumo de limén

APEIOL SPLIEZ......iniiiiiicice ettt etttk ettt ekt esa et b st e 9€

Aperol, espumoso y soda

Coquet Gran Reserva Brut Nature D.O. Cava........cocecieviiiiiiniiniiiiccieieene ettt sttt sae e st 6€
45% Xarello, 30% Macabeo, 25 Parellada

Trepat ROSE D.O. CaVa ...c.ovuiiiiiiiciieiieeeete ettt ettt a et bbbt ne et ne et ne 5€
Trepat, Pinot Noir, 20% Garnacha

e

VA incluido



e
MENU DE TEMPORADA

Se sirve a mesa completa

De lunes a viernes
(excepto festivos)

Aperitivo

*35%

El arroz meloso de crustdceos, vegetales de costa y alma de mar
bt

Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”
+45%

Hojaldre caramelizado de crema diplomdtica y bollo de mantequilla helado

29€

MENU YANDIOLA

Se sirve a mesa completa

Para comenzar individualmente con:
Aperitivo
ok ke
Atiin rojo de Almadraba, salmorejo suave de jalaperios y yema trufada

El arroz meloso de crustdceos, vegetales de costa y alma de mar
ok ke

A elegir un plato principal:
Degustacion de bacalaos tradicionales: Pil-Pil y Club Ranero
Lubina a la brasa y meuniere de espdrragos
Cordero deshuesado, tubérculos asados
Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel”

Y un postre:
Cremoso de chocolate, arenas de cacao y menta fresca
Otra Carrot Cake

39€

e

VA incluido



e
PRODUCTO & TEMPORADA

Jamon Ibérico Carrasco, D.O Guijuelo, @ CUChIIlO.......c.ccuiiiiiriiiicccccccrreee e 29/16€
Anchoa especial de Royo de Bermeo, en aceite de oliva ........cccccoviviviiiiiinininiiiiii s 24€
Las croquetas, de Jamon Ibérico Carrasco ... 14€
Piparrak de IDarra fritas. ... s 15€
Pimientos verdes del PAis ..ottt ettt 15€
Ensalada de tomate de caserio y cebolleta.............cccccoviviiiiiiiiiiiiiiii s 15€
Ensaladilla, con ventresca de DONILO .........cecieiuiiiiieciicieceseeeeeeteet ettt ste e te st e steesre e be et e essessbessaessaesseenseessessnanns 19€
Fritura andaltza .........coooviiiiiiiii e 19€
TXaNGUITO @ 1@ DOMOSTIATTA .....c.vveeiiiiiiiiciiccrce ettt ettt a et s et n e ae e ne e 21€
El arroz A Banda al horno (minimo 2Pax.) ... 22€/pax
Degustacion de ahumados arteSanos ... 19€

L OS CLASICOS DE YANDIOLA

Terrina de foie de casa, sobre brioche, higos & olivas, reineta..........c.cocoeeueuiiiiinniniiicccc s 21€
Atuan rojo de almadraba, salmorejo suave de jalapefios, yema densa trufada .........cccccevvviicinvinniniicninn, 19€
Pulpo a la brasa, tirabeques y patatitas con una mahonesa de Mojo T0JO .......ccocvviviiiiiiiiiiiiiiiiiiie 24€
Alcachofas pasadas por la brasa, jugo de cebolla morada y patata cremosa ...........ccccceeucucueiininnnnveciccccccnes 19€
Nuestro Steak Tartare de solomillo, preparado al MOMENLO .........cccuiuiiiiiiiiniiiiicccc e 22€
Arroz de crustaceos, vegetales de costa y alma de Mar ........ccccciiiiiiiiiiecee s 25€

e

VA incluido



e

ODA AL BACALAO

Bacalao al Pil-Pil ..o s 27€
Bacalao CIUD RANETO .......cccoueuiirieiiirieieirieicreretetnteter ettt ettt et b et b et st b et be e s b b e et ebe st sbeb e et ebeneebesenestesensesesenens 27€
Bacalao @12 BiZKaina ........co.ooiiiriiiiiiiiieiee ettt ettt bbbttt eb bt e st b et et eaen 27€
Bacalao @12 DIasa......co.eoueuiriiiiiiriiieee et b bbbttt b bbbt b bt e st be e st nen 27€
Degustacion, la de Pil-Pil y Club RaNET0 ........cccccciiiiiiiiiiiiiiiiiiccc e 29€
Bacalao frito, con pimientos confitados al estilo de Tolosa.........cccccviiiiiininiiiii s 27€
Las KOKOEXAS, Al PIl-Pl.....coooiiiiiiiiiiieiie ettt et e et et e et e eetaeeteeeeteeeebeseetaeenseseesseeseseesseeseseesssensesensseeseas 29€

KokotXas de Dacalao ... 28€
Lomo de Atn rojo de AIMadraba, ........cccoceiuiuiiiiiiiic s 28€
Ventresca de Atin 1ojo de AIMadraba, ..........cccciiiiiiiniiiiii s 35€
Lomo de lubina a la brasa, meuniere de eSpArragos ...........ccoeeueueieieiiiicicice s 29€
Chuleta de ganado mayor, patatas fritas y ensalada ..........ccccoceviiiiiiiinii, 49€/kg
Paletilla de cordero lechal, asado a baja temperatura, deshuesado y pasado por la brasa ........ccccceeeueciccnncne. 27€
Laminas de presa ibérica, papas horneadas y mantequilla “maitre d’hotel” ... 27€

e
LOS POSTRES

Debido a su elaboracion recomendamos pedirlos al principio

Hojaldre caramelizado de crema, bollo de mantequilla helado.........cocooiiiiiiiiircccccee 9€
Tarta de queso al horno, frutos rojos RElados ... eeas 9€
Cremoso de chocolate, lio-citricos, arenas de cacao y menta fresca..........ccceuviviriiiiiiiiiiiiiininiecces 9€
Torrija cremosa y crujiente, helado de mantecado ..........c.ccoeciiiiiiiiiiii 9€
Tartas artesanas: de manzana, de chocolate y 1a carrot cake ..., 9€

VA incluido



